Zermatt, Frihling 2024

Swiss Caviar Oona 103
Blumenkohl / Edelweiss
Stér / Xellent / Gents

Ziger-Gnocchi

Forelle / Rauchforelle / Forellenrogen

AlpenZander™
Féves / Spinat / Rote Zwiebeln
Walliser Dashi / Vermouth Suisse

Emmentaler Gitzi
Gitzi-Reduktion / Fleur des Alpes / Baéarlauch
Haselnisse / Krautersalat

Mousseline / Blaue Kartoffeln / Ruebli / Macarons

Schweizer Kase

Dérrfrichte-Coulis

Rhabarber

Baumkuchen / Erdbeeren Mara des Bois

6-Gang-Menii: CHF 190.-
5-Gang-Ment: CHF 170.-
4-Gang-Menu: CHF 150.-
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Korrespondierende Weinbegleitung:
4 Weine CHF 68.-, 5 Weine CHF 85.-, 6 Weine CHF 102.-
(je 1dl pro Wein)



Zermatt, Frihling 2024

Coquilles St. Jacques
Erbsen / Affila-Cress / Rapssamen / Lamm-Jerky

Swiss Salmon
Artischocken / Gletscherwasser / Munder Safran

Taggiasca-Oliven / Aioli / Chipolotti

Kaninchen
Griner Spargel / Maracuja / Belper Knolle

Morcheln / Double créme de la Gruyére

Rindsfilet Irish Beef Club
Oxtail / Truffel / Sauce Hollandaise

Mille-feuilles / Broccoletti

Schweizer Kase

Dérrfrichte-Coulis

Kokosnuss

Kalamansi / Ananas / Batida de Cé6co / Limes

6-Gang-Menii: CHF 190.-
5-Gang-Meni: CHF 170.-
4-Gang-Meni: CHF 150.-

Wir servieren fiir Sie eine einheitliche Meniifolge am Tisch. Gerne
kénnen Sie nach Lust und Laune Gédnge aus dem Heimat- oder

Fernwehmentii austauschen.



