BRASSERIE ZERMATTERHO

ENTREES o2

TRIPES DE VEAU SUISSE TOSCANE 32.-
aux tomates dattes braisées
et 4 la focaccia au romarin

FOIE GRAS FRANCAIS 39.-

avec aronia, vin doux du Valais et brioche
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TETE DE VEAU SUISSE FRITE A L’GEUF ONSEN 32.-
et salade de pommes de terre Bonnotte tiéde a la ciboulette

POULPE DE LA MEDITERRANEE GRILLE ET LOMITO BELLOTA  34.-

aux poivrons,’aux artichauts et aux doliques & ceil noir

RISOTTO A LA CHEF / 28.-

au fromage dé la Staffelalp, au verjus valaisan, & |la sauge, aux myrtilles et aux noix

ZERMATTERHOF CEVICHE DE CREVETTES 32.-
aux crevettes géantes tigrées,
affiné de noix de coco et de tomate

BLUE SUSHI BOWL »/’ 1/2 32.-
ala grenade, & l'avocat, au concombre, au daikon et au wasabi

aussi comme plat principal 1/1 40.-
+ thon de la méditerranée +8.-
+ saumon norvégien fumé +8.-
+ crevettes géantes tigrées sautées +8.-

TARTARE DE BEUF D’HERENS TEX MEX 1/2 32.-

au mais, & la mayonnaise aux piments jalapefios fumés et aux chips
de tortilla croustillants

aussi comme plat principal 1/1 54.-
COUPE DE SALADES DE SAISON ‘/7 1/2 15.-
aux tomates cerises, au concombre, aux carottes, 1/1 19.-

aux chips de pain de seigle et aux pousses
a la sauce 4 salade francaise, italienne ou vinaigre et huile

+ supréme de poulet de mais suisse réti

+12.-
+ ceuf dur + 3
+ lard valaisan + 3.-
+ viande séchée de Zermatt + 8.-
+ fromage a rebibes + 8.
+ mozzarella de bufflonne + 8.-
+ avocat + 3.-
+ haricots édamame + 3.
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105254 POTAGES 10528

POTAGE DU JOUR 16.-

créations de saison changeant tous les jours
pour des informations détaillés, contactez, s.v.p., notre personnel de service

CREME DE CHAMPIGNONS SAUVAGES / 16.-

avec des herbes alpines et un soupcon de sherry

CONSOMME OXTAIL SUISSE 18.-

aux racines et a la viande tendre

BOUILLABAISSE 22.-
soupe de poisson classique au rouget-barbet de la méditerranée, & la
baudroie et a la rascasse, affinée de rouille au safran et de baguette

DESSERTS 7 Végétalien

CREPES SUZETTE /

> 25.- P.P. SORBET VALAISAN /7 18.-

(A PARTIR DE 2 PERSONNES) 2 boules de sorbet & I'abricot et & I Abricotine AOC ]

au Grand Marnier et & la glace vanille EJJ IL@
MOUSSE AU TOBLERONE /~ 18.- SORBET WILLIAMINE /7 18.- PLATEAU DE FROMAGE 7
aux amandes et au miel 2 boules de sorbet & la poire et a la Williamine AOC de la région

CHEEsECAKE A L’A'BR|C0’T / 18.- GLACE / ET SORBET Qﬁ par boule 5. Cinq fromages régionaux parmi les plus fins

aux brisures de romarin et d’amandes avec créme +2.- La finale parfaite avec un choix de fromages suisses classiques
TIRAMISU \/’ 18.-

Le classique italien - fait maison et irrésistible
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::- PLATS PRINCIPAUX -:::-

ENTRECOTE DE B&UF SUISSE LUMA PRIME BLACK ANGUS 180g 54.-

ala sauce hollandaise, aux champignons des bois sautés, aux spatzli et
aux légumes du marché

FILET ROSSINI DE BEEUF SUISSE LUMA PRIME BLACK ANGUS 64.-

ala truffe d’hiver, au foie gras d'oie frangais et & la brioche

JOUE DE VEAU SUISSE 48.-

braisée au jus de bourgogne, servie avec des racines

ESCALOPE VIENNOISE DE VEAU SUISSE 180g 52.-

aux myrtilles rouges, accompagnée de salade de pommes de terre ou de pommes frites

SUPREME DE POULET NOIR FERMIER FRANCAIS 52.-

farci d’abricots et de noix, accompagné d'une fine terrine de pommes de terre

BURGER DE BEUF D’HERENS ZERMATTERHOF 39.-

burger de beoeuf suisse & la sauce barbecue,
au fromage a raclette, au concombre au vinaigre, a la tomate,
aux oignons caramelisés, au bun brioché et aux pommes frites

ZERMATTERHOF APPENZELLER POULET BURGER 39.-

supréme de poulet de mais suisse 4 la sauce barbecue,
au fromage & raclette, au concombre au vinaigre, a la tomate, aux oignons
caramelisés, au bun brioché et aux pommes frites

ZERMATTERHOF BURGER VEGETARIEN /’ 34.-

patty & base de plantes croustillant & la sauce barbecue,
au fromage & raclette, au concombre au vinaigre, a la tomate,
aux oignons caramelisés, au bun brioché et aux pommes frites

POISSON FRAIS DU JOUR 48.-

auriz vénéré, aux légumes du four et au court-bouillon au safran
pour des informations détaillés, contactez, s.v.p., notre personnel de service

ALPENZANDER (SANDRE) VALAISAN SAUTE 48.-

avec sauce curry thailandaise, patates douces et riz au jasmin

HOMARD DE L’ATLANTIQUE THERMIDOR 1/2  55.-
aux pommes de terre Bonnotte 1/1  110.-
PLIN A LA FARCE DE FROMAGE DE LA STAFFELALP /’ 41.-

aux chanterelles, a la sauce de fondue crémeuse, aux feuilles d'épinards,
aux oignons frits et & la crémolata

POLENTA TESSINOISE ROTIE A LA POELE Z 38.-

au sérac valaisan fumé, au relish de tomates et de fleurs de sureau
et aux pignons

PORTION POMMES FRITES /’ 12.-
Portion de mayonnaise truffe maison 6.
Portion de mayonnaise chipotle maison 6.-

Declaration sur le pain :

T ous nos produits de bou/an/aeric proviennent de baulangcrics réyionalas/ en Parﬂmlia de la ”boulangzric Fuchs' & Zermatt.

Si vous avez des guestions concernant [es allcr/aems, les intolérances,

[‘artyinz ou la teneur en alcool des aliments, veuillez contacter notre }Dcrsonne/ de service.
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MERINGUES A LA NOIX DE coco 7 18.- E]‘l 21.-

avec mangue et fruit de la passion

[iZ]

Z4




N S IN
\ N
S S Nl N
// SN \\\\\\\\\ \\\\\\\% N \
/ N\
BRASSERIE ZERMATTERHOF
VIN AU VERRE
RICHE
o) Chiteau Poujeaux
02 . _
g.. (Cabernet 5auw7nom, Merlot, Petit Verdot)
=:>.: Syra Cru Bourgeois supérieur, Bordeausx |9 -
e®  Simon Maye X Fils, Chamoson |8 -
o) Barbaresco Basanin Vigna Giawmate DOCG
0e2 _
... ( Nevbiols)
" Fatells Giacosa | Kiemonte 7~ oL ([ T arabuso
0e2 _
%.. (Cabernet Saumgnon)
5 _
N.V. Louis Roederer Cham/oayme Brut 2l - Terre del Marcesato (5.
2017 Louis Roederer Cham[)aym Rose /Y - Chardommay Macon Verse
Domaine T hibert, Bow‘yo;me l6-
.:).’ Finot Noir Cotes de Nuits Prieure
®
e Domaine Aurélien Verdet, Bouryayne 16 - BOISE
FRUITE o38 iyt EPICE
Petite Arvine “Les Effeuélleuses“ o®  Maisoy ’QW'?&' Chamoson 1=
Bétrisey Albrecht, Sierre 19~
%% Nez Noir Réserve
Roero Arneis ”COS?,(a d&[[& ‘R&?St’ DOC& gg. (Corvalin, Merlot, Syrah, Gameret )
T enuta Ca'Du Russ di Marchisiy, Piemonte |- Rowvines, Sierre 7 -
Frosecco Valdobbiadene 5u}>er£ore Extra Dry
Col di Rocca, Veneto [l -
Rlcslmy Gutsmfin
l/\/hlslvem'ny Anyel Posé l/\/a'myuf Knewjt=, Rheinhessen |7 -
Chiteaw dEsclans 3~ ,
Assemblage (L Etreinte
(Heida, Humagnt Blanche, Marsanne)
“” v C La ED A , Fl fh -
Fendant “Les Bans e wane, Flanthey |
Gerald Besse, Marﬂyny Il -
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Sélection de vins CHAMPAGNE by the BOTTLE
2073 - Petite Arvine Altimus LUX VINA 86~ NV - Cuvee Rost, Laurent-Perrier 209 -
2001 - Riesling ”Humdertgulden", Weingut Knewitz 98.- NV = Grand Cru Brut, Egly-Ouriet 275-
2018 - Chablis, Domaine Raveneau 778~ NV - Blanc de Blanc Brut, Ruinart U5 -
%
2019 - Saffredi, Fattoria Le Pupille, T oscana 8 (45 - NV - Grande Curte Brut, Krug 355-
74
ﬂ\ZOB Chateau de Pez, Cru Bourgeois St-Cstephe$® 98"? _IZO/5 - Grand Cru Blanc de Noirs, Paul Clouet [68- —
) _
P P 7/ S
o HOT N COLD <ege
* - LERMATT MEETS VERSAILLES oo HEALTHY & CLEAN <2
ESPRESSO / CAFE 6.
APEROL SPRITZ 7.- ]
CAFE AU LAIT 8. 0.0% MATTERHORN COOLER 14.
LIMONCELLO SPRIT = [7.-
FELCHLIN GRAND CRU CHOCOLAT 12 / 0.0% GIN TONIC 16-
APRICOT SPRIT = 7. -
THEIERE 0.5| 12.- L 0.0% SANBITTER 9.-
NEGRON( -
BIERE 0.3 / 0.5 8-/ 11- A e - o ., 0.0% ICE TEA ALPINE HERBS 11.-
L (N - TONI =
SOFTDRINKS 0.3 8. 0.0% CHAVIN SAUVIGNON BLANC 10.-
ESPRESSO MART INI 29 0.0% EINS, ZWEI, ZERO SPARKLING 10.-
BE WTR eau plate/ eau gazeuse 0.75I 12.- ) a e ' ’ '
N\ 7



https://www.caratello.ch/de/produzenten/fratelli-giacosa
https://champagne.zuerich/produkt-kategorie/cuvee/blank-de-noirs/

