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Speisekarte 

Vorspeisen 
Insalata mista CHF 15.00 
Gemischter Salat 

Insalata verde CHF 13.00 
Grüner Salat 

Pomodori con mozzarella di bufala e verdure grigliate CHF 25.00 
Tomaten mit Büffelmozzarella und gegrilltem Gemüse  

Carpaccio di manzo con Grana Padano CHF 28.00 
Fein geschnittenes Rinds-Carpaccio mit Grana Padano 

Vitello tonnato CHF 28.00 
Kalbfleischtranchen mit Thunfischsauce 

Involtini di melanzane CHF 24.00 
Auberginenrollen mit Schinken, Mozzarella und Tomatensauce 

 

 

Suppen 
Minestrone CHF 14.50 

Zuppa di pomodori con burrata stracciatella e crostini al pistacchio CHF 16.50 
Tomatensuppe mit Stracciatella-Burrata und Pistaziencroutons 
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Pasta und Risotto 

Pappardelle al ragù di cervo CHF 33.50 
Pappardelle mit Hirschragout 

Canederli, speck e cipolla con fonduta di formaggio e tartufo nero CHF 31.50 
Hausgemachte Knödel mit Speck und Zwiebeln, Käsesauce und schwarzem Trüffel 

Pizzoccheri della Valtellina CHF 31.50 
Pizzoccheri mit Butter, Salbei, Käse, Wirsing, Kartoffeln und Knoblauch 

Lasagna della casa CHF 29.50 
Hausgemachte Lasagne 

Ravioli di ricotta e spinaci, burro, salvia e crema di Grana Padano CHF 29.50 
Ravioli mit Ricotta, Spinat, Butter, Salbei und Grana Padano 

Tagliatelle Bolognese CHF 28.50 

Spaghetti Carbonara CHF 29.50 

Trofie al pesto Genovese CHF 28.50 

Risotto ai funghi porcini CHF 29.50 
Risotto mit Steinpilzen 

 

 

Hauptgerichte 
Brasato di manzo al Barolo con pure di patate CHF 46.00 
Geschmortes Rindsfleisch mit Barolo und Kartoffelstock 

Ossobucco di vitello con risotto alla Milanese CHF 54.00 
Kalbs-Ossobucco mit Risotto Milanese 

Scaloppina di vitello al limone con tagliatelle CHF 49.00 
Kalbsschnitzel an Zitronensauce mit Tagliatelle 

Piccata di pollo con spaghetti al pomodoro CHF 38.00 
Pouletpiccata mit Spaghetti und Tomatensauce 
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Pizza 

Pizza Italia CHF 31.00 
Tomatensauce, Mozzarella, Rucola, Grana Padano, Parmaschinken, Cherrytomaten 

Pizza Prosciutto e Funghi CHF 28.00 
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champignons 

Pizza Quattro Stagioni CHF 29.00 
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pilze, Oliven, Artischocken 

Pizza Quattro Formaggi CHF 29.50 
Tomatensauce, Mozzarella, Fontal, Greyerzer, Emmentaler, Cornichons, Silberzwiebeln 

Pizza Diavola CHF 31.50 
Tomatensauce, Mozzarella, pikante Salami 

Pizza Cervino CHF 33.00 
Tomatensauce, Mozzarella, Steinpilze, schwarzer Trüffel 

Pizza Prosciutto CHF 27.50 
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken 

Pizza Milano CHF 31.50 
Tomatensauce, Mozzarella, Salami, Oliven 

Pizza Tonno e Cipolla CHF 28.50 
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln 

Pizza Margherita CHF 23.00 
Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum 

Pizza Napoletana CHF 26.50 
Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen 

Pizza Vegetariana CHF 31.50 
Tomatensauce, Mozzarella, Burrata, Zucchetti, Auberginen, Peperoni 

Pizza Bufala CHF 31.50 
Tomatensauce, Mozzarella, Büffelmozzarella, Cherry-Tomaten 

Pizza Romana CHF 26.50 
Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oliven, Oregano 

Calzone CHF 28.00 
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken 
 

Alle Pizzas sind auch als kleine Pizza erhältlich. Reduktion CHF 4.00  



    Vegetarisch   Für Allergene fragen Sie bitte unser Servicepersonal.  

Kinderkarte (bis 9 Jahre) 

Donald Duck CHF 14.00 
Chicken Nuggets mit Pommes frites 

Wolli’s Pizza CHF 12.00 
Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum 

Asterix und Obelix CHF 12.00 
Spaghetti mit Tomatensauce 

 

 

Desserts 
Tiramisu della casa CHF 12.50 
Hausgemachtes Tiramisu 

Affogato al caffè CHF 9.50 
Eiskaffee: Vanilleeis, Kaffee, Schlagrahm 

«Ice» per pallina (pro Kugel) CHF 5.00 
Vanille, Erdbeere, Schokolade 

Mousse al limone, crumble e salsa di lamponi CHF 13.50 
Zitronenmousse, Crumble und Himbeersauce 

Mit Schlagrahm CHF 2.00 
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Softdrinks Offenausschank 

Sinalco Cola 
3 dl CHF 5.00 
5 dl CHF 6.90 

Sinalco Original, Apfelschorle, Elmer Citro 
3 dl CHF 5.00 
5 dl CHF 6.90 

Zermatter Wasser mit / ohne Kohlensäure 
3 dl CHF 3.50 
5 dl CHF 5.50 

 

 

Softdrinks Flaschen 

Valais Mineralwasser mit / ohne Kohlensäure 
5 dl CHF 6.70 
1.5 l CHF 15.00 

Sinalco Cola / Sinalco Cola Zero / Sinalco Original 
5 dl CHF 7.00 

Alpinesse Tonic Water 
2 dl CHF 6.00 

Rivella rot / blau 
5 dl CHF 7.00 

Coca Cola / Coca Cola Zero 
5 dl CHF 8.00 

Apfelschorle / Huus Tee Minze 
5 dl CHF 7.00 

Crodino 
1 dl CHF 5.50 

Red Bull / Red Bull Zero / Red Bull Aprikose 
2.5 dl CHF 8.50 

Isostar Orange 
5 dl CHF 8.50 

El Tony Mate 
3.3 dl CHF 8.50 
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Säfte 

Orangensaft Ramseier 
3.3 dl CHF 7.00 

Hochstämmer Apfelsaft Ramseier 
3.3 dl CHF 7.00 

 

 

Bier im Offenausschank 
Valaisanne Lager 
3 dl CHF 6.00 
5 dl CHF 9.00 

Valaisanne Panaché 
3 dl CHF 6.00 
5 dl CHF 9.00 
 

 

Dosenbier 
Kronenbourg 1664 blanc 
5 dl CHF 9.50 

Feldschlösschen Weizenfrisch alkoholfrei 
5 dl CHF 9.00 
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Heisse Getränke 

Kaffee Crème CHF 5.20 

Milchkaffee CHF 6.20 

Espresso CHF 5.20 

Doppelter Espresso CHF 7.00 

Cappuccino CHF 6.20 

Latte Macchiato CHF 6.50 

Kaffee Mélange (mit Rahm) CHF 7.20 

Milch warm / kalt CHF 4.50 

Schokolade / Ovomaltine CHF 5.50 

Choco Mélange (mit Rahm) CHF 7.50 

Diverse Tee CHF 5.20 

Apfel- / Rumpunsch CHF 5.60 

 

 

Heisse Getränke mit Alkohol 

Glühwein CHF 8.50 

Jägertee CHF 8.50 

Tee Rum CHF 9.20 

Coretto CHF 7.50 

Kaffee Fertig / Kaffee Luz CHF 10.00 

Chocumba CHF 12.00 

Schümli Pflümli CHF 12.00 

Kaffee Amaretto CHF 12.00 

Kaffee Cervino CHF 14.00 

Irish Coffee CHF 12.00 
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Aperitivo 

Cynar 4 cl CHF 9.50 
16.5 Vol.-% 

Campari 4 cl CHF 9.50 
23 Vol.-% 

Génépi Eau de vie des Alpes Valaisannes 2 cl CHF 9.50 
42 Vol.-% 

Martini Bianco / Rosso 4 cl CHF 9.50 
15 Vol.-% 

Fernet Branca 4 cl CHF 9.50 
39 Vol.-% 

Ramazotti 4 cl CHF 9.50 
30 Vol.-% 

Appenzeller 4 cl CHF 9.50 
39 Vol.-% 

Aperol Spritz / Campari Spritz CHF 14.00 
11 Vol.-% 
 

 

Spirituosen 

Hendricks Gin 4 cl CHF 12.00 
41.4 Vol.-% 

Vodka Koskenkorva Original 4 cl CHF 9.50 
40 Vol.-% 

Rum Diplomatico Reserva Exclusiva 4 cl CHF 14.00 
40 Vol.-% 

Rum Diplomatico Planas 4 cl CHF 12.00 
47 Vol.-% 

 

 

Whiskys 
Tullamore D.E.W. 4 cl CHF 12.00 
40 Vol.-% 

Jack Daniels 4 cl CHF 9.50 
40 Vol.-% 
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Liqueurs 

Limoncello Villa Massa 4 cl CHF 9.50 
30 Vol.-% 

Amaretto Disaronno 4 cl CHF 9.50 
28 Vol.-% 

Baileys 4 cl CHF 9.50 
17 Vol.-% 

Génépi liqueur des alpes, Rostal 4 cl CHF 12.00 
25 Vol.-% 

 

 

Digestifs 

Abricotine, Morand 2 cl CHF 9.50 
43 Vol.-% 

Williamine, Morand 2 cl CHF 9.50 
43 Vol.-% 

Zwetschgen, Morand 2 cl CHF 9.50 
43 Vol.-% 

Kirsch Dettling Réserve 2 cl CHF 9.50 
41 Vol.-% 

Vieille Prune, Morand 2 cl CHF 9.50 
41 Vol.-% 

Grappa di Saffredi, Fattoria Le Pupille 2 cl CHF 14.00 
42 Vol.-% 

Grappa Mille e una notte, Donnafugata 2 cl CHF 12.00 
42 Vol.-% 

Grappa di Moscato, Romano Levi 2 cl CHF 16.00 
40 Vol.-% 

Cognac Rémy Martin VSOP 2 cl CHF 9.50 
40 Vol.-% 
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Offenweine 
Offene Schaumweine 

Laurent Perrier La Cuvée 
1 dl CHF 19.00 

Prosecco Teresa Rizzi 
1 dl CHF 9.00 

 

Offene Weiss- und Roséweine 

Pinot Grigio, Albino Armani 
1 dl CHF 9.00 

Roero Arneis “Coste delle Rose”, Tenuta Ca`Du Russ di Marchisio 
1 dl CHF 8.50 

Vermentino di Sardegna, Passo Sardo 
1 dl CHF 8.00 

Piodilei Chardonnay, Pio Cesare 
1 dl CHF 12.50 

Fendant Balavaud Vétroz Grand Cru, Jean-René Germanier 
1 dl CHF 10.00 

Lumera Sicilia Rosé, Donnafugata 
1 dl CHF 8.50 

 

Offene Rotweine 

Barbera d’Alba, Pio Cesare 
1 dl CHF 10.00 

Barolo Badarina, Bruna Grimaldi 
1 dl CHF 14.00 

Dolcetto d’Alba, Luciano Sandrone 
1 dl CHF 9.00 

Primitivo Puglia, Gran Sasso 
1 dl CHF 8.00 

Duca di Salaparuta Triskelè Nero d’Avola, Duca di Salaparuta 
1 dl CHF 11.00 

Pinot Noir Lucifer, Adrian & Diego Mathier 
1 dl CHF 9.00 
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Champagner 

Laurent Perrier La Cuvée 
3.75 dl CHF 65.00 
7.5 dl CHF 125.00 

Laurent Perrier Cuvée rosé 
7.5 dl CHF 145.00 

 

 

Prosecco 
Prosecco Teresa Rizzi 
7.5 dl CHF 60.00 

 

 

Weissweine 
Weisswein aus dem Walllis 

Fendant Balavaud, Vétroz Grand Cru 
Jean-René Germanier 
7.5 dl CHF 68.00 

Heida Réserve des Administrateurs 
Cave St. Pierre 
5 dl CHF 52.00 
7.5 dl CHF 72.00 

Cuvée Madame Rosmarie Weiss  
Adrian & Diego Mathier 
3.75 dl CHF 37.00 

Petite Arvine 
Hospices de Salquenen 
5 dl CHF 44.00 
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Italienische Weissweine 

Pinot Grigio “Corvara” Valdadige 
Albino Armani, Veneto 
7.5 dl CHF 62.00 

Roero Arneis “Costa delle Rose” 
Tenuta Ca’Du Russ di Marchisio, Piemont 
7.5 dl CHF 58.00 

Piodilei Chardonnay 
Pio Cesare, Piemont 
7.5 dl CHF 88.00 

Duca di Salaparuta Kados (Grillo) 
Duca di Salaparuta, Sizilien 
7.5 dl CHF 68.00 

Isolano “Dolce & Gabbana” Etna Bianco (Carricante) 
Donnafugata, Sizilien 
7.5 dl CHF 84.00 

Vermentino di Sardegna 
Passo Sardo 
7.5 dl CHF 53.00 

Poggio Argentato (Sauvignon Blanc, Petit Manseng, Traminer, Sémillon) 
Fattoria Le Pupille, Toskana 
7.5 dl CHF 59.00 
 

 

Rotweine 
Rotwein aus dem Wallis 

Pinot Noir Lucifer 
Adrian & Diego Mathier 
3.75 dl CHF 33.00 
7.5 dl CHF 63.00 

Syrah 
Jean-René Germanier 
7.5 dl CHF 68.00 

Cornalin Réserve des Administrateurs 

Cave St. Pierre, Chamoson 
5 dl CHF 54.00 

Humagne Rouge Réserve des Administrateurs 

Cave St. Pierre, Chamoson 
7.5 dl CHF 74.00  
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Italienische Weine 

Barolo Badarina 
Bruna Grimaldi, Piemont 
7.5 dl CHF 97.00 

Barbera d’Alba  
Pio Cesare, Piemont 
7.5 dl CHF 68.00 
Magnum CHF 136.00 

Lagrein Rivus Südtirol 
Weingut Pfitscher, Südtirol 
7.5 dl CHF 66.00 

Pinot Nero Riserva Matan 
Weingut Pfitscher, Südtirol 
7.5 dl CHF 99.00 

Dolcetto d’Alba 
Luciano Sandrone, Piemont 
7.5 dl CHF 63.00 

Ripasso 
Albino Armani, Venetien 
7.5 dl CHF 68.00 

Amarone Cuslanus 
Albino Armani, Venetien 
7.5 dl CHF 112.00 

Sangiovese Rosso 
Azienda Agricola Brunetti, Toskana 
7.5 dl CHF 56.00 

Saffredi Maremma (Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot) 
Fattoria Le Pupille, Toskana 
7.5 dl CHF 168.00 

Il Tarabuso (Cabernet Sauvignon) 
Terre del Marchesato, Toskana 
3.75 dl CHF 46.00 
7.5 dl CHF 88.00 
Magnum CHF 176.00 

Emilio Primo Bolgheri Rosso (Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah) 
Terre del Marchesato, Toskana 
3.75 dl CHF 39.00 
7.5 dl CHF 74.00 
Magnum CHF 148.00 
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Fonterutoli Chianti Classico (Sangiovese, Colorino, Malvasia Nera) 
Castello di Fonterutoli – Mazzei, Toskana 
7.5 dl CHF 72.00 

Duca di Salaparuta Triskelè (Nero d’Avola) 
Duca di Salaparuta, Sizilien 
7.5 dl CHF 76.00 

Pietradolce Etna Rosso (Nerello Mascalese) 
Pietradolce, Sizilien 
7.5 dl CHF 66.00 

Mille e una Notte (Nero d’Avola, Petit Verdot, Syrah) 
Donnafugata, Sizilien 
7.5 dl CHF 146.00 

Cannonau di Sardegna 
Passo Sardo, Sardinien 
7.5 dl CHF 53.00 

Primitivo Puglia Gran Sasso 
Gran Sasso, Apulien 
7.5 dl CHF 56.00 

 

 

Roséwein 
Roséwein aus dem Wallis 

Côto, Dôle Blanche du Valais 
Jean-René Germanier 
7.5 dl CHF 59.00 

Roséwein aus Italien 

Lumera Sicilia 
Donnafugata, Sizilien 
7.5 dl CHF 59.00 
 

 

Dessertwein 
Dessertwein aus Italien 

I Capitelli Passito Bianco (Garganega) 
Anselmi, Veneto 
3.75 dl CHF 52.00 


