
 
 
 
 

GRÜNSEE 
 
 
 
 
 

ESSEN  
FOOD | REPAS  
^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^ 

 
 
 

WLAN: Free MyMatterhorn 
Passwort: mymatterhorn4478  



KLEINES UND LEICHTES 
BITS, BOBS & LIGHT DISHES | POUR GRIGNOTER & PLATS LÉGERS 
^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^ 

 CHF 
 

Hausgemachte, leicht pikante Currysuppe 14   
Homemade, lightly spicy curry soup | potage au curry légèrement piquant fait maison 
 
 

Tagessuppe 14  
Soup of the day | potage du jour 
 
 

Gulaschsuppe 16  
Goulash soup | Soupe de goulache 
 
 

Grosser gemischter Salat mit Balsamicodressing 1/1 19 
Large mixed salad with balsamic dressing 1/2 14 
Grande salade mêlée au dressing au balsamique 
 
 

  



 CHF 
Bunter Salatteller – gebratene Pouletbrust – Feta – Orangendressing  31  
Mixed salad – fried chicken breast –  Feta – orange dressing 
Salade mêlée – poitrine de poulet rôtie – Feta – dressing à l’orange 
 
 

Ziegenkäse lauwarm – Trockenfrüchte – gemischter Salat – Honigdressing 28 
Warm goat’s cheese– dried fruits – mixed salad – honey dressing  
Fromage de chèvre tiède – fruits secs – salade mêlée – vinaigrette au miel 
 
 

“Pulled Chicken” Gemüsewrap – Avocado Dip – Pommes Noisette  32   
“Pulled Chicken” vegetable wrap – avocado dip – noisette potatoes 
Wrap au « pulled chicken » avec légumes – dip à l’avocat – pommes noisette  

 
 
 



 

 CHF 
Mafiosi Plättli (2-3 Pers.) 31  
Zweierlei vom «Capocollo Calabrese» – lardo bianco - in Rotwein marinierter  
Pecorino (Schafskäse) – Panini mit schwarzen Oliven – roter hausgemachter Pesto Dip 
 
  
 

Homemade air-dried and seasoned pork specialties – lardo bianco - in redwine marinated  
pecorino (sheep cheese) bread with black olives – homemade red pesto dip 
 
 

Viande de porc assaisonnée et séchée maison – lardo bianco - pecorino (brebis) mariné au  
vin rouge – pain aux olives noir – dip pesto rouge fait maison  
 
 
Walliser Plättli 1/1 36 
Walliser Trockenfleisch und Trockenspeck, Saaser Hauswurst,  1/2 24.50 
Rohschinken, Hobelkäse 
Mixed air-dried specialties from the Valais, local cheese 
Assiette valaisanne, fromage à rebibes 
 
 

  



HAUPTGÄNGE 
MAIN COURSES | PLATS PRINCIPALS 
^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^ 

 CHF 
Walliser Cholera (Gemüsekuchen mit Lauch, Kartoffeln, Käse und Äpfeln) – buntes 
Salatbouquet 29 
Valais “Cholera” (quiche with leek, potatoes, cheese and apples) – mixed salad  
« Cholera » valaisanne (quiche aux poireau, pommes de terre, fromage et pommes) – salade mêlée 
 
 

Pulled-Pork-Burger* – neue Kartoffeln – Krautsalat 36  
Pulled-Pork burger – new potatoes – coleslaw   
Burger Pulled-Pork – pommes de terre nouvelles – salade de chou 
 

 
 

Grünsee Burger – Peperoni – Käse – Kartoffelkroketten 38  
Grünsee burger – bell pepper – cheese – potato croquettes 
Grünsee burger – poivrons – fromage – croquettes de pommes de terre 
 
 



HAUSGEMACHTE RÖSTISPEZIALITÄTEN  
HOMEMADE RÖSTI SPECIALITIES | SPÉCIALITÉS DE RÖSTI FAIT MAISON  
^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^ 

 CHF 
Hirschpfeffer – Rösti – Rotkraut 36  
Venison stew – rösti – red cabbage  
Civet de cerf  – rösti  – chou rouge 
 
 
«Matterhorn» Rösti (Speck – Käse – Tomate – Spiegelei) 29  
Rösti – bacon – cheese – tomato – fried egg  
Rösti – lard – fromage – tomate – œuf au plat  
 
 
«Walliser» Rösti (Speck – Spiegelei)  26 
Rösti – bacon – fried egg 
Rösti – lard – œuf au plat 
 
 

«Cervino» Rösti  (Rohschinken ITA – Rucola – Mozzarella - Cherrytomaten)  32 
Rösti – raw ham ITA – rocket salad – mozzarella – cherry tomatoes 
Rösti – jambon cru ITA – rucola – mozzarella – tomates cerise 
 
 
Extra Spiegelei   + 3.00 
Additional fried egg | œuf au plat supplémentaire 



TEIGWAREN 
PASTA DISHES| PÂTES  
^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^ 
 CHF 
Spaghetti Aglio Olio, Peperoncini & Basilikum Pesto 26 
Spaghetti aglio e olio, peperoncini & basil pesto 
Spaghetti aglio e olio, peperoncini & pesto de basilic  
 
 

Hausgemachte Casarecce – Sauce Bolognese 29 
Homemade Casarecce – Bolognese sauce 
Casarecce fait maison – sauce bolognaise  
 
 

Lasagne – Rindfleisch – Pestogarnitur 28 
Lasagne – beef – pesto topping 
Lasagne – viande de bœuf – garniture pesto 
 
 
 
 
 
 
 
Alle Saucen sind hausgemacht – all sauces are home made – toutes les sauces sont faites maison 



KÄSESPEZIALITÄTEN 
CHEESE SPECIALITIES | SPECIALITES FROMAGES  
^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^ 
 CHF 
Käseschnitte «Gourmet» (Speck – Tomate – Spiegelei) 26 
Cheese crust « Gourmet » (bacon – tomato – fried egg) 
Croûte au fromage « gourmet » (lard – tomate – œuf au plat) 
 
 

Käseschnitte «Freeride» (Feigensenf – Rohschinken) 29 
Cheese crust « Freeride » (fig mustard – raw ham) 
Croûte au fromage « freeride »(moutarde aux figues – jambon cru) 
 
 

Käsefondue mit Brot und Kartoffeln ab 2 Personen 29 
Cheese Fondue with bread and potatoes for 2 or more people 
Fondue au fromage avec du pain et pommes de terre à partir de 2 personnes 
 
 



SÜSSES  
SWEETS | DESSERTS 
^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^ 

 CHF 
Hausgemachter Apfelstrudel – Vanillesauce 15  
Homemade apple strudel with vanilla sauce 
Strudel aux pommes avec sauce vanille fait maison 
 
Hausgemachter Tageskuchen 9 
Homemade cake of the day 
Cake du jour fait maison 
 
Crèmeschnitte  12 
Millefeuille 
 
 
 
Schlagrahm  + 2.50  
Whipped cream 
crème fouettée 
 
 
 
 
 
 
 



 



HAUSGEMACHTES EIS  
HOMEMADE ICE CREAM | GLACES FAITES MAISON  
^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^ 
 
 

Diverse Eis-Sorten – pro Kugel 5 
Different types of ice cream – per scoop 
Différentes sortes de glace – par boule 
 
 

Vanille  |  Schokolade  |  Mocca  |  Salty caramel 
vanilla  |  chocolate  |  mocca  |  salty caramel 
vanille  |  chocolat  |  mocca  |  salty caramel 
 

Aprikosensorbet  |  Birnensorbet  |  Erdbeersorbet 
apricot sorbet  |  pear sorbet  |  strawberry sorbet 
sorbet d‘abricot  |  sorbet de poire  |  sorbet à la fraise 
 
 
Schlagrahm  + 2.50  
Whipped cream | Crème fouetté 

 
 
Fragen Sie nach unseren Tagessorten 
Ask for our flavours of the day 
Demandez nos saveurs du jour 
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