
FOOD  |  REPAS 

NAME: FREE MYMATTERHORN
PASSWORD: MYMATTERHORN4478

WIFI



Vegetarian

TAGESSUPPE
Soup of the day
potage du jour

CHF 14

GULASCHSUPPE 
Goulash soup
Soupe de goulache

CHF 16

GEMISCHTER SALAT MIT BALSAMICODRESSING
Mixed salad with balsamic dressing
Salade mêlée au dressing au balsamique

CHF 21    |    1/2  CHF 15

GEBRATENE POULETBRUST - BUNTER SALATTELLER - FETA - ORANGENDRESSING
Fried chicken breast - mixed salad - feta - orange dressing
Poitrine de poulet rôtie - salade mêlée - feta - dressing à l'orange

CHF 33
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KLEINES UND LEICHTES
BITS, BOBS & LIGHT DISHES   |   POUR GRIGNOTER & PLATS LÉGERS



Vegetarian

ZIEGENKÄSE LAUWARM – TROCKENFRÜCHTE – GEMISCHTER SALAT – HONIGDRESSING 
Warm goat’s cheese– dried fruits – mixed salad – honey dressing 
Fromage de chèvre tiède – fruits secs – salade mêlée – vinaigrette au miel

CHF 28

WRAP MIT GERÄUCHERTEM LACHS - AVOCADO - GEMISCHTER SALAT
Wrap with smoked salmon - avodaco - mixed salad
Wrap au saumon fumé - avocat - salade mêlée

CHF 32

WALLISER PLÄTTLI
Walliser Trockenfleisch und Trockenspeck, Saaser Hauswurst, Rohschinken,
Alpkäse

Mixed air-dried specialties from the Valais, local cheese
Assiette valaisanne, fromage local

CHF 36    |     1/2  CHF 24.5
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KLEINES UND LEICHTES
BITS, BOBS & LIGHT DISHES   |   POUR GRIGNOTER & PLATS LÉGERS



Vegetarian

WALLISER CHOLERA (GEMÜSEKUCHEN MIT LAUCH, KARTOFFELN,
KÄSE UND ÄPFELN) – BUNTES SALATBOUQUET
Valais “Cholera” (quiche with leek, potatoes, cheese and apples)– mixed salad
« Cholera » valaisanne (quiche aux poireau, pommes de terre, fromage et pommes)
– salade mêlée

CHF 29

PULLED-PORK-BURGER – KARTOFFELKROKETTEN – KRAUTSALAT 
Pulled-Pork burger – potato croquettes – coleslaw
Burger Pulled-Pork – croquettes de pommes de terre – salade de chou

CHF 36

GRÜNSEE RINDFLEISCH BURGER – PEPERONI – KÄSE – KARTOFFELKROKETTEN
Grünsee beef burger – bell pepper – cheese – potato croquettes
Grünsee bœuf burger – poivrons – fromage – croquettes de pommes de terre

CHF 38

03

HAUPTGÄNGE
MAIN COURSES   |   PLATS PRINCIPALS



Vegetarian

RÖSTI - RAUCHLACHS - KRÄUTERFRISCHKÄSE
Rösti - smoked salmon - herb cream cheese
Rösti - saumon fumé - fromage frais aux herbes

CHF 33

«MATTERHORN» RÖSTI (SPECK – KÄSE – TOMATE – SPIEGELEI) 
Rösti – bacon – cheese – tomato – fried egg
Rösti – lard – fromage – tomate – œuf au plat 

CHF 29

«WALLISER» RÖSTI (SPECK – SPIEGELEI) 
Rösti – bacon – fried egg 
Rösti – lard – œuf au plat

CHF 26

EXTRA SPIEGELEI
Additional fried egg  |  œuf au plat supplémentaire

+ CHF 3  
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HAUSGEMACHTE RÖSTISPEZIALITÄTEN
HOMEMADE RÖSTI SPECIALITIES   |   SPÉCIALITÉS DE RÖSTI FAIT MAISON



Vegetarian

SPAGHETTI AGLIO OLIO, PEPERONCINI & BASILIKUM PESTO
Spaghetti aglio e olio, peperoncini & basil pesto 
Spaghetti aglio e olio, peperoncini & pesto de basilic

CHF 26

GNOCCHI MIT BOLOGNESE SAUCE
Gnocchi with Bolognese sauce
Gnocchi à la sauce bolognaise

CHF 29

LASAGNE – RINDFLEISCH – PESTOGARNITUR
Lasagne – beef – pesto topping
Lasagne – viande de bœuf – garniture pesto

CHF 29

KÄSEFONDUE MIT BROT UND KARTOFFELN
Cheese Fondue with bread and potatoes
Fondue au fromage avec du pain et pommes de terre

CHF 31  p. P.

KÄSESPEZIALITÄTEN
CHEESE SPECIALITIES   |   SPECIALITES FROMAGES

05

TEIGWAREN
PASTA DISHES   |   PÂTES 

ab 2 Personen   
for 2 or more people
à partir de 2 personnes



WIENERLI MIT NEUEN KARTOFFELN
Vienna sausages with new potatoes
Saucisses viennoises avec pommes de terre nouvelles

CHF 11

SPAGHETTI MIT TOMATENSAUCE, BOLOGNESE ODER PESTO
Spaghetti with tomato sauce, Bolognese or Pesto
Spaghetti avec sauce tomate, bolognaise ou Pesto

CHF 12

POULETBRUST MIT NEUEN KARTOFFELN
Chicken breast with new potatoes
Blanc de poulet avec pommes de terre nouvelles

CHF 16

PORTION NEUE KARTOFFELN / PORTION KARTOFFELKROKETTEN
Portion new potatoes / Portion potato croquettes
Portion pommes de terre nouvelles / portion croquettes de pommes de terre

CHF 9
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KINDERKARTE (BIS 12 JAHRE)
CHILDREN’S MENU (UP TO 12 YEARS)   |   PLATS ENFANTS (JUSQU’À 12 ANS) 



HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL – VANILLESAUCE
Homemade apple strudel with vanilla sauce
Strudel aux pommes avec sauce vanille fait maison

CHF 15

HAUSGEMACHTER TAGESKUCHEN
Homemade cake of the day
Cake du jour fait maison

CHF 9

SORBET VALAISAN
2 Kugeln Aprikosensorbet mit Abricotine AOC
2 scoops of apricot sorbet with Abricotine AOC
2 boules de sorbet d'abricot à l'Abricotine AOC

CHF 14

SORBET WILLIAMINE
2 Kugeln Birnensorbet mit Williamine AOC
2 scoops of pear sorbet with Williamine AOC
2 boules de sorbet de poire à la Williamine AOC

CHF 14

SCHLAGRAHM
Whipped cream  |  crème fouettée

+ CHF 2.50 

SÜSSES
SWEETS   |   DESSERTS

07



DIVERSE EIS-SORTEN – PRO KUGEL
Different types of ice cream – per scoop
Différentes sortes de glace – par boule

CHF 5

VANILLE  |  SCHOKOLADE  |  MOCCA
vanilla  |  chocolate  |  mocca
vanille  |  chocolat  |  mocca

APRIKOSENSORBET  |  BIRNENSORBET  |  ERDBEERSORBET
apricot sorbet  |  pear sorbet  |  strawberry sorbet
sorbet d‘abricot  |  sorbet de poire  |  sorbet à la fraise

        Fragen Sie nach unseren Tagessorten
        Ask for our flavours of the day
        Demandez nos saveurs du jour

SCHLAGRAHM
Whipped cream  |  crème fouettée

+ CHF 2.50 

08

HAUSGEMACHTE GLACE
HOMEMADE ICE CREAM   |   GLACES FAITES MAISON 




